
 

25.03. – 31.03-.2024 
 

 Menü 1 Menü 2 (leicht verträglich) Menü 3 (Vegetarische Kost) 

M
o

n
ta

g 

Gemüsecremesuppe5 a h l 

paniertes Schweinekotelett2 a 
mit Bratensauce5 a h l 

Salzkartoffeln 
und Leipziger Allerlei5 a h l 

Obst der Saison 

Gemüsecremesuppe5 a h l 

Hähnchengeschnetzeltes 
in fruchtiger Currysauce1 2 5 a h l 

Reis 
und Möhren 

Obst der Saison 

Gemüsecremesuppe5 a h l 

schwäbische Käsespätzle1 4 5 a e h l 
mit Zwiebeln 

und Salat (Joghurtdressing)e l 
 

Obst der Saison 

D
ie

n
st

ag
 

Brühe mit Sellerie5 a h 
Cevapcici (Rind)a e i 

mit Ajvar Dipp 
und Djuvecreis5 a h 

 
Vanillepudding1 l 

Brühe mit Sellerie5 a h 
gedünstetes Seelachsfiletf 

mit Dillsauce5 a h l 
Salzkartoffeln 

und Rahmspinat5 a h l 
Vanillepudding1 l 

Brühe mit Sellerie5 a h 
Gemüseknusperschnitzela 

mit Tomatensauce5 a h l 
Kartoffelpüree2 l 

und Salat (Italiendressing) 
Vanillepudding1 l 

M
it

tw
o

ch
 Tagessuppe5 a h l 

Spaghetti „Bolognese“ (Rind)5 a h  
mit geriebenem Käse1 4 l 

und Salat (Italiendressing) 
 

Madeleinesa e j l 

 
bunter Gemüseeintopf5 a h  

mit Kartoffelwürfeln 
und Bockwurst2 3 4 

 
Madeleinesa e j l 

Tagessuppe5 a h l 

hausgemachter Kaiserschmarrna e l 
mit Rosinen7 
Vanillesauce1 l 

und Fruchtkompott 
Madeleinesa e j l 

D
o

n
n

er
st

ag
 Brühe mit Nudeln5 a h 

Kräuterrühreie 
Salzkartoffeln 

und Salat (Joghurtdressing)e l 

 
Fruchtjoghurtl 

Brühe mit Nudeln5 a h 
Geflügelfrikadellea e i 

mit Sauce5 a h l 
Kartoffelpüree2 l 

und Zucchinigemüse5 a h l 
Fruchtjoghurtl 

Brühe mit Nudeln5 a h 
Nudel-Gemüse-Auflaufa e 
mit Käse überbacken1 4 l 

auf Kräutersauce5 a h l  
 

Fruchtjoghurtl 

K
ar

fr
ei

ta
g 

Champignoncremesuppe5 a h l 

Cordon Bleu vom Huhn3 4 a l 
mit pikantem Dipp1 4 6 10 h i l 

Krokettena e h i j l 
und Salat (Joghurtdressing)e l 

Erdbeerquark l 

Champignoncremesuppe5 a h l 

gedünstetes Seelachsfiletf 
mit Zitronensauce5 a h l 

Salzkartoffeln 
und buntem Gemüse 

Erdbeerquark l 

Champignoncremesuppe5 a h l 

veg. gefüllte Tortellonia h l 
mit Käsesauce1 3 5 a e h l 

und Salat (Balsamicodressing) 
 

Erdbeerquark l 

K
ar

sa
m

st
ag

  
Kartoffeleintopf5 a h  
mit Bockwurst2 3 4 

 
 

Kompott 

 
Nudeleintopf5 a h  

mit Gemüse 
und Rinderhackbällchena e h i 

 
Kompott 

 
Nudeleintopf5 a h  

mit Gemüse 
 
 

Kompott 

O
st

er
so

n
n

ta
g Brühe mit Fadennudeln5 a h 

Rindergulasch5 a h l 
mit Salzkartoffeln 

und grünen Bohnen 
 

Karamellsahnepuddingl 

Brühe mit Fadennudeln5 a h 
Hähnchenbrustfilet 

mit Estragonsauce5 a h l 
Butterreis 

und Möhrengemüse 
Karamellsahnepuddingl 

Brühe mit Fadennudeln5 a h 
Bandnudelna 

mit Champignonrahmsauce5 a h l 
und Salat (Frenchdressing)e i 

 
Karamellsahnepuddingl 

Änderungen vorbehalten 
 

 
 

W 4 

   Zusatzstoffe 
   1 mit Farbstoff 
   2 mit Antioxidationsmittel 
   3 mit Phosphat 
   4 mit Konservierungsstoff 
   5 mit Geschmacksverstäker  

 
6 mit Süßungsmittel 
7 geschwefelt 
8 geschwärzt 
9 gewachst 
10 enthält Phenylalaninquelle (Aspartam) 

Allergene 
a Weizen b Roggen c Gerste d Hafer 
e Eier f Fisch  
g Sesam h Sellerie 
i Senf j Soja k Erdnuss 
l Milch einschl. Laktose  

 
m Mandeln n Haselnüsse o Walnüsse 
p Pistazien q Lupinen r Krebs-, Schalentiere 
s Schwefeldioxid/Sulphite t Weichtiere 
u Dinkel v Kamut w Cashewnuss 
x Pecanuss y Paranuss z Macadamia 

 


